CHATEAU

CANET

Domaine Canet, Syrah rosé

Appellation : IGP Pays d’Oc rose

Cépage : 100% Syrah
Certification : Terra Vitis, HVE-3

Vinification : : ici les vignes se situent en pente a I’ouest du —
Minervois, et sont plantées principalement sur des sols

argileux, calcaires et gréseux. Le climat est mediterranéen

mais influencé par le vent venant de 1’Atlantique, que 1’on

appelle le Cers.

Les raisins sont pressés rapidement apres les vendanges pour
préserver a la fois l'acidité, le fruit et la structure tout en
révélant sa couleur rose pale. Aprés la fermentation, le vin est
elevé en cuves inox et mis en bouteille tt dans I'année afin R"(
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de préserver tout ses ardbmes de fruits frais.
Millésime en cours : 2022

Note de dégustation : une robe pale et limpide. Au nez des
armes délicats de fraise et de framboise. En bouche, du fruit, CANET

de la rondeur, beaucoup de fraicheur et d’élégance.
SYRAH ROSE

Accompagnement : trés agréable avec une salade et des
grillades. A déguster en bonne compagnie !

Température de service : 10-12°C /"\\
Potentiel de garde : a boire des maintenant Q y & s S
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Enrichir le gout et I'ame



